








Si el oferente adjudicado no cumpliera con esta obligacion, que se entiende como esencial para el Gobierno Regional,
éste dejara sin efecto Ia adjudicacién efectuada y adjudicara la licitacién al oferente que hubiere obtenido el segundo
lugar, en el proceso de evaluacion de las ofertas, conforme conste en los antecedentes de ésta, que debera proveer
la Comisién Evaluadora.

Las propuestas que no cumplan con tales requisitos seran desestimadas sin expresion de causa.
3.2. RESTRICCIONES E INHABILIDADES.

No podran participar de la presente licitacion, aquellos oferentes que al momento de presentar la oferta se encuentren
afecto al Articulo 4° de la Ley N°19.886 sobre Bases de Contratos de Suministro y Prestamon de Servicios, de
acuerdo a las siguientes causales:

- Haber sido Condenados por practicas antisindicales o infraccion a derechos fundamentales del
trabajador, dentro de los anteriores 2 afios.

- Haber sido condenado por delitos concursales establecidos en el Cédigo Penal, dentro de los 2 afios
anteriores a la presentacion de la oferta, de la formulacién de la propuesta o de la suscripcion de la
convencion, segln se trate de licitaciones publicas, privadas o contratacion directa.

- Los funcionarios directivos del mismo 6rgano o empresa, ni con personas unidas a ellos por los
vinculos de parentesco descritos en la letra b)del articulo 54 de la Ley N° 18.575, : Organica
Constitucional de Bases Generales de la Administracion del Estado, ni con sociedades de personas de las
qgue aquéllos o éstas formen parte, ni con sociedades comanditas por acciones o andnimas cerradas en que
aguéllos 0 tas sean accionistas, ni con sociedades anonimas abiertas en que aquéllos o éstas sean duefios
de acciones que representen el 10% o mas del capital, ni con los gerentes, administradores, representantes o
directores de cualquiera de las sociedades antedichas.

- Cuando el oferente sea una Unién Temporal de Proveedores (UTP), ninguno de sus integrantes debera estar
afecto a alguna de las inhabilidades antes descrita

4. REQUISITOS FORMALES DE PRESENTACION DE LA OFERTA
41 PRESENTACION.

Las propuestas deberan presentarse a través del portal www.mercadopubli~~ ~' y deberan considerar todos los
elementos y antecedentes sefialados en las presentes bases, «incluidos todos aquellos que permitan su adecuada
evaluacién. En consecuencia, correspondera a los oferentes aportar la totalidad de los antecedentes requeridos y
necesarios para determinar su idoneidad técnico-financiera y su calificacion.

Lo anterior, sin perjuicio de la obligacién de presentar en papel y en sobre cerrado- hasta la fecha de cierre de
recepcion de docun itos que se indique en el portal — la documentaciéon en soporte papel que se especifique mas
adelante.

Las ofertas presentadas tendran caracter de irrevocables, y deberan formularse en idioma espafiol - sin perjuicio de
los términos técnicos que en su concepto, denominacion y/o aplicacién se utilicen en idioma inglés - en forma pura y
simple, ademas de venir debidamente firmadas si corresponde.

La omision de cualquiera de los documentos o antecedentes sefialados en el numeral 4.1.1, o de algun dato o
mencién que deba constar en ellos, podra ser causal suficiente para rechazar la oferta presentada. La
calificacion de estas circunstancias sera materia exclusiva, para estos efectos, de la Comisién de Apertura a que se
refiere el numeral 5.1 de las presentes Bases Administrativas.

No obstante lo anterior, la Comisién de Apertura, se reserva el derecho de admitir ofertas que presenten - dentro de
sus antecedentes administrativos establecidos en punto 4.1.1 siguiente - defectos formales, errores u omisiones que
obedezcan a una justa causa de error, o siempre que la informacion defectuosa, erronea u omitida no sea de fondo y
se deduzca de la sola lectura de los restantes antecedentes que acompafien la propuesta y cuando ello no signifique
alterar el tratamiento igualitario de los oferentes, ni impida la correcta evaluacién de las propuestas.

411 ANTECEDENTES A PRESENTAR EN FORMATO ELECTRONICO.

Todos los antecedentes deberan enviarse en formato €  rénico a fravés del sitio www.mi T ala
fecha y hora de cierre publicada en dicho portal.

No se considerara ninguna oferta tecnica y/o econémica que no haya sido recibida a través del portal
" salvo en los casos en que se ajuste a lo establecido en el Art. 62 numero 2

an subir al portal, los siguientes docume!

a) ANEXO N° 1: IDENTIFICACION DEL OFERENTE, conforme el formato incluido en el Anexo de estas
Bases.



















































14.4 RESGUARDOS:

MEDIDAS TECNICAS PARA GARANTIZAR LA CONTINUIDAD DE LA PROVISION. DE LOS SERVICIOS Y LA
SEGURIDAD Y CALIDAD DE LA INFORMACION.

El oferente estara especialmente obligado a proveer el servicio licitado segun lo convenido de acuerdo a las
necesidades de la Estrategia Desarrollo Local. En razén de fo anterior, el proveedor debera adoptar las medidas
preventivas para contar y disponer del equipamiento y recursos técnicos y humanos necesarios para ello, bajo
cualquier circunstancia normal previsible, excluidos el caso fortuito y la fuerza mayor.

Respecto def manejo, procesamiento, gestion, comunicacion, control de la calidad y seguridad de toda la informacion
que le sea proporcionada o a la que tenga acceso, el oferente con ocasiéon, a causa o para los efectos del
cumplimiento del contrato que deba suscribir, el proveedor estara obligado a proceder con estricto apego u
observancia de las disposiciones legales y reglamentarias que regulan la seguridad de los activos y el acceso a la
informacién de los érganos de la Administracion Publica, las que - para estos efectos - por el solo hecho de postular,
se entenderan conocidas y aceptadas por el oferente.

En razdn de lo anterior y para los efectos de observar los procedimientos debidos en estas materias, constituira una
obligacion especial del proveedor adjudicado, durante la prestacién de sus servicios, la de proceder a este respecto —
en todo caso— previa coordinacion y de acuerdo a las instrucciones del Jefe de la Division de Planificacion y
Desarrollo o del funcionario competente designado por éste, que se encuentra a cargo de las actividades para cuya
ejecucioén presta servicios.

Asimismo —en los casos en que atendida la naturaleza del asunto corresponda— estara especialmente obligado a

actuar de oficio para velar por el cumplimiento de las medidas de resguardo o seguridad de la informacién y de su

calidad y continuidad conforme a las normas técnicas administrativas y juridicas establecidas y aplicables a la
stitucion.

De igual manera, el proveedor adjudicado estara obligado a proceder respecto de las medidas adoptadas para
asegurar la calidad y continuidad del funcionamiento de la Estrategia Desarrollo Local y de la provision  informacién
necesaria para tales efectos, de acuerdo a los estandares consignados en las normas técnicas, administrativas y
juridicas vigentes y aplicables en la institucion sobre estas materias, las que declara expresamente conocer y aceptar,
obligandose especialmente a no utilizar la informacion para un objeto distinto del permitido o requerido.

El proveedor de servicios adjudicado, ademas tendra estrictamente prohibido revelar o proveer ninguna informacion
recibida de la institucién a un tercero, sin que se observe -para estos efectos- el procedimiento debido, es decir el
establecido juridicamente sobre la materia, debiendo en su caso, agotar los medios para que se consigne -formal y
expresamente- el consentimiento del funcionario competente para entregar la informacién requerida a terceros ajenos
a la institucion, cuando le correspondiere.

El adjudlcatano del contrato, solo estara facultado para entregar informacion institucional y de particulares -que se
encuentre en los activos de la instituciéon y respecto de la que se le hubiere conferido acceso o encomendado su
conservacion y procesamiento, para los efectos del cumplimiento de sus funciones- Unicamente cuando se trate de
personas o entidades a las que expresa y formalmente le autorice el Jefe de la Divisién de Planificacién y Desarrollo, o
el funcionario que legalmente lo subrogue o reemplace, para estos efectos, previo despliegue de los procedimientos
establecidos legalmente al efecto. '

El prestador de servicios, antes de proceder al respecto, estara obligado a informar circunstanciadame : al Jefe de
la Divisién de Planificacion y Desarrollo, acerca de todas las solicitudes de acceso a informacion que se le forr  2n
por cualquier interesado, especialmente tratandose de terceros ajenos a la institucion y a los proced|m|entos en curso
o de auditores, sean estos internos o externos. .

El proveedor adjudicado se obligara asimismo a restituir al Gobierno Regional de Atacama, a lo menos con 48 horas

de anticipacién a la fecha de término de la vigencia de este convenio, a través del Jefe de Division de Planificacion y

Desarrollo, o del funcionario a quien éste formalmente designe con tal objeto, todos los activos de informacién
cuenta de ésta, para los efectos de prestar los servicios v eiecutar el
! y stive inforr 5r go, y
juntamente — con los funcion: gnar






1.2 ANTECEDENTES ARROPE DE CHANAR

El “Arrope de Chafiar” es un jarabe hecho de la fruta del Arbol del Chafiar, su elaboracién es parte de la cultura Coya,
y por ende de conocimiento ancestral. De esta forma su elaboracion se transmitié de generacion en generacion,
gracias a sus propiedades culinarias y medicinales, pas6 a ser parte importante de la dieta de los aborigenes de
Atacama, pero no sélo de sabor estaria dotado este fruto del arido norte, incorporado en recetas de los mas antiguos
atacamefios, sino que ademas se le asignan propiedades curativas sobre todo para el resfrio, siendo utilizado
comunmente como un expectorante natural, por su efectividad en combatir la tos. El uso popular del arrope de chafar
finalmente tiene fundamentos cientificos comprobados, que sustentan su eficacia en afecciones respiratorias de la
poblacion humana, debido a su accion antibacteriana y antioxidante, que podrian atribuirse a su elevado contenido de
polifenoles totales.

El Arbol del Chafar se ubica mayormente en las comunas de Copiapd y Tierra Amarilla, pertenece a la familia de las
leguminosas, y es un arbol silvestre de mediana altura que alcanza hasta 10 metros y un diametro de hasta 1/2 metro.
Su tronco es de color verde y su madera era utilizada para la fabricacion de carbén y para la construccion. Hoy se
encuentra protegido por CONAF a través de la entrada en vigencia de la Ley del Bosque Nativo.

Los cerca de 7 n ‘os de profundidad que alcanzan sus raices hacen que los chafares, puedan encontrar agua
necesaria para e» r en los aridos parajes de la regién de Atacama. Es un arbusto acostumbrado a la rudeza del
desierto, sus hojas verdes con flores de color amarillas florecen en primavera. Ejemplo de ello es que la zona semi
desértica como en la que se encuentran ubicadas las comunas de Copiapé y Tierra Amarilla, y donde el Arbol de
Charfiar se extiende largamente, encuentra su explicacion, gracias a que éste es bastante resistente a la sequia, al
punto que hasta florece en estas zonas.

Los podemos ver en algunas casas y veredas, pero lo que sin duda sorprende, es el bosque ‘de chafiares mas grande
evidenciado en el pais ubicado en el sector de Piedra Colgada a sélo minutos de la capital regional. Son unas 70
hectareas de ejemplares relictos (bosque de chafiares), es decir, que en mas de cien afios no han tenido intervencion
del ser humano.

La particular forma de los arboles de Chafiar, hace que se conserve mayor agua en el suelo donde estan ubicados,
pues evita la evaporacion gracias a sus ramillas y hojas. Esto explicaria que desde tiempos remotos sea precisamente
en esta area geografica donde se dio y mantuvo esta peculiar elaboracién de arrope de chafiar  n fines culinarios y
de medicina popular de raigambre natural, adquiriendo reputacién por ambos atributos.

1.3 PROPIEDADES ORGANOLEPTICAS

Las propiedades organolépticas son todas aquellas descripciones de las caracteristicas fisicas que tiene la materia en
general, segun las pueden percibir los sentidos, por ejemplo su sabor, textura, olor, color, temperatura.

El fruto del Chanar tiene forma y tamafio de una aceituna, es comestible, de sabor dulce y se emplea para la
elaboracién de! "Arro;  3e Chafar", un benéfico jarabe utilizado para la garganta.

= En la gastronomia son innumerables los usos del "Arrope de Chaniar", se pueden elaborar tragos y preparaciones
dulces como tortas, flanes, mousses y otros postres espumosos con la adicidn de crema batida y gelatina sin sabor

previamente hidratada y disuelta. Su sabor es muy particular, permitiendo a su vez su uso en la elaboracién de salsas
para acompafar! ados y para endulzar bebidas. .

Los frutos de esta planta son drupas ovoideas de 2-3 cm de largo, glabro, liso y rojizo y son comestibles, de sabor
seco y dulce. .

El arrope de Chafiar es un producto muy dulce, parecido a la miel, que se obtiene al hervir los frutos del Charar. Se le
da punto mediante coccién y se sirve frio.

2. ESTRATEGIA DE DESARROLLO LOCAL ASOCIADA AL ARROPE DEL CHANAR.
21 Algunas Precisiones.

Las estrategias de trabajo que sean aplicadas, seran abordadas a partir del enfoque de desarrollo territorial o local, ya
que este ofrece las herramientas para desatar procesos enddgenos de crecimiento sostenible.

mas : ias incluyen aspectos como las ne  iidades culturi syla :ntidad de la comur como
la toma de decisiones polif’ y la participacion de grupos de individuos en la construccion de las politicas publicas.










° Analisis de la Demanda:

a Caracterizacién de la Demanda

v Aspectos Sociodemograficos

v Percepcion de los clientes

o Caracteristicas del producto

v Rec er aspectos ¢ ales q‘ue permitan hacer de este fruto, un reconocimiento ancestral unico de la regién.
° F.O.D.A producto arrope de chaiar (fortaleza, oportunidades, debilidades 'y.amanezas)

6.2 Anélisis Potencial del Arrope de Chanar para ser presentado como marca de Certificacién y Disefio de
Edicién como también Folleteria de difusion. ‘
Contar con un logotipo representativo, el que debe resaltar las potencialidades de este fruto.
Obtener un nombre de marca que sea distintivo del producto.
Obtener una marca de certif’  :ion del arrope de chafiar.
Acreditar mediante resolucion que otorga INAP! la certificacidn del sello de origen, la que se de ‘4 publicar
n el diario oficial el resultado del trabajo realizado.
Material impreso que permita difundir la estrategia. (100 estrategias y 150 dipticos).
. Videop ni onal que dé cuenta de las virtudes y bondades del arrope de chafiar, como marca de
certificacion.
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Nota: Todos los dii  os deberan entregarse en el formato original de disefio utilizado, ademas de un formato PDF
listo para impresion y formato editable.







7. PLAZOS DE EJECUCION

Los servicios deberan ejecutarse en un plazo maximo de 28 semanas a partir de la fecha
Resolucién que aprueba el contrato. Se debera realizar una reunién de coordinacién con la
contraparte técnica que se defina para el Estudio, la cual se espera realizar en la comuna de
Copiap0, dentro de la primera semana de ejecucion. '

8. ENTREGA DE INFORMES

Se debera contemplar la entrega de dos informes parciales, y un Informe final en formato fisico y
digital que contenga toda la informacion técnica solicitada en estas bases técnicas, segin - 1pa,
en el formato que se indica: '

Paralat entacion de informes a revision se solicitan 1 copia en papel normal impresion a color
en archivador blanco y 3 copias digitales en disco compacto el cual debe incluir los. anexos
correspor 2ntes.

Para los informes aprobados, se debera entregar version definitiva de la siguiente manera:
Informes parcia

3 copias impresas a color papel convencional, y 3 Digitales en disco compacto, incluidos el informe
y los a1 0s correspondientes en los formatos originales y PDF.

Informe Final:

5 copias impresas buena calidad (La impre: llidad descrita a continuacién, debiera ser una
vez robado el informe final, con el fin de contar con la version final bajo este formato).

. impreso fuli color

. apel sustentable o couché/bond o similar

. Empastado, tapa couche entre 200 y 300 gr., o similar

° imano carta

) 3 pendrive con toda la informacion técnica del informe y disefios de material de difusion

solicitados en el en los puntos 6.1 y 6.2 de los presentes términos de referencia y punto 9.7 de 1s
bases administrativas.

Importante: Todo el material impreso y los disefios deben contar con el VB de la correspondiente

cor apar écnica del Estudio, y deben ser enviados a la Oficina de Partes del Gobierno Regional
de Atacama, Los Carrera N° 645, piso 1°, Edificio Pedro Ledn Gallo - Copiapé.
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